o Be sure. 1

Masurarea non-contact:
Ce trebuie sa avem in vedere?

Exista instrumente care masoara temperatura fara contact direct cu alimentele:
instrumentele de masurare cu infrarosu. Acestea sunt potrivite pentru

a obtine o imagine de ansamblu rapida a temperaturii produselor. Aceasta
asa-numita masurare nedistructiva permite determinarea temperaturii fara ca
instrumentul sa intre in contact cu produsul.

Cum functioneaza tehnologia de masurare in infrarosu?

Orice obiect mai cald decat temperatura punctului zero absolut (-273°C) radiaza
energie termica. Aceasta energie termica se afla in domeniul infrarosu, care nu
este vizibil pentru ochiul uman. Aceasta energie termica poate fi masurata si
temperatura poate fi afisatd cu ajutorul unor senzori optici speciali.

Optica instrumentului de masurare

Instrumentele de masurare in infrarosu sunt clasificate in functie de optica lor.
Acest numar, de exemplu 8:1, descrie distanta ideala dintre instrumentul de
masurare si obiectul de masurare. Aceasta inseamna ca la o distantd de 8 cm se
masoara un spot de masurare cu un diametru de 1 cm. Cu céat acest raport este
mai mare, cu atat mai mare este distanta fata de obiectul de masurare la care se
poate efectua masurarea. Este important de retinut ca punctul de masurare nu
trebuie sa fie mai mare decét produsul/ambalajul.

Nu priviti direct spre laser.

Masurarea in infrarosu pe Masurarea in infrarosu din Masurarea in infrarosu a
rafturile magazinelor interiorul unui congelator marfurilor primite




6 Be sure.

Masurarea non-contact:
Sfaturi pentru o masurare precisa

e Cu cat mai aproape, cu atat mai bine. Astfel se asigura ca se masoara doar
obiectul de masurare nu si imprejurimile acestuia. Odata cu cresterea distantei
dintre instrumentul de masurare si obiectul de masurare, diametrul zonei
masurate (punctul de méasurare) creste.

e Asigurati-va ca obiectul de masurare este mai mare decat distanta dintre cele
doud puncte laser. Cu cat obiectul de masurare este mai mic, cu atat trebuie
sd va apropiati mai mult de obiect.

e Aclimatizati instrumentul de masurare la temperatura ambianta: fie depozitati
instrumentul de masurare in locul in care este utilizat, fie asteptati pana cand
temperatura instrumentului de masurare se aclimatizeaza la cea a locului de
masurare.

* Masurati alimentele ambalate in locuri in care produsul si ambalajul sunt in
contact direct. Golurile de aer pot afecta rezultatul masurarii.

e Masurati suprafete curate. Murdaria, praful si inghetul pot falsifica rezultatul
mésuratorii.

Incorect




