cu
termometrele IR.

@ Instrumentul de masurare. O Suprafata de

* Masurati cu lentilele curate. Lentilele murdare si
aburite pot falsifica rezultatul masurarilor.

* Aclimatizati instrumentul de masurare
la temperatura ambientala. Fie depozitati
instrumentul de masurare in locul in care urmeaza
sa fie folosit, fie asteptati pana cand temperatura
instrumentului de masurare coincide cu cea a locului
de masurare. Daca temperatura instrumentului
nu corespunde temperaturii ambiante, rezultatul
masuratorilor poate fi incorect.

ideal

masurare.

¢ Suprafata masurata trebuie sa fie
curata. Murdaria, praful sau peliculele
de gheata pot falsifica rezultatul
masurarilor.

* Masurati produsele in punctele
in care ambalajul vine in contact
direct cu alimentul.
Golurile de aer pot duce la rezultate
eronate.

Acceptabil

O Distanta de
masurare.

¢ Cu cat mai aproape, cu atat mai
bine.
Distanta mica asigura masurarea
temperaturii produsului, dar nu si a
obiectelor care il inconjoara.

Incorect

Exemple de temperaturi maxime pentru alimente.

/ Lapte pasteurizat

Temperatura
Alimente maxima*
Alimente congelate -18 °C
Carne tocata +2 °C
Peste proaspat (in gheata) +2 °C
Carne de pasare proaspata +4 °C
Peste procesat (afumat) +7 °C
Alte alimente perisabile, incluzand: produse de panificatie cu umplutura
partial coapta, salate proaspat taiate si delicatese +7 °C

+8 °C
Unt, crema de branza si alte branzeturi +10 °C

*conform DIN 10508

Aceasta lista a fost creata cu sprijinul Asociatiei Federale EUROPEAN Testo Romania
Germane a Inspectorilor in Alimentatie si Comunitatea WORKING-COMMUNITY for Calea Turzii 247, 400495, Cluj-Napoca
Europeana pentru Inspectia in sectorul Alimentar si FOOD-INSPECTION and Tel. +40 264 202 170, Fax. +40 264 202 171

Protectia Consumatorilor.

CONSUMER PROTECTION E-mail: info@testo.ro, www.testo.ro

;Acc P INTERNATIONAL

\/Instrumentele de masura de la Testo
sunt certificate HACCP International.
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