Testo

Informacni list testo

testo 191:

Be sure.

Systematické a vysoce efektivni provéreni.

Pravidelné monitorovani a dokumentace teploty a tlaku u procesu tepelné konzervace je zasadni pro kvalitu a bezpe¢nost konzervovanych potravin.

PFi tomto ddlezitém ukolu Vas podporuje systém HACCP zaznamnikd testo 191.

testo 191
HACCP zaznamniky

Jednoduse kompletni:
Univerzalni fada sond, dvé velikosti baterii
a praktické pfislusenstvi pro v8echny aplikace.

32 mm
hh3amm
Upevnéni k plechovce a lahvi
Drzak lyofilizacni  Upevriovaci Stojanek
sondy svorka k plechovce

Jednoduse bezpecné:
100% hermeticky uzaviena méfici technika

- i po vyméné baterie.
Rychla - 4
vymeéna @
baterie

bez naradi

Méfici
jednotka

C Baterie

Multifunkéni
kufr

Jednoduse flexibilni:
Univerzalni pouziti a pohodina manipulace.
Nezavisle na externim napajeni.

Programovani
, aodeditani az
8 zaznamniku

soucasné

Jednoduse pohodiné:
Robustni prepravni kufr a programovaci
a odeditaci jednotka v jednom.

2.1

PFepravni kufr
a odecitaci jednotka

testo 191

Profesionalni software

Jednoduse intuitivni:
Software v souladu s HACCP
s podrobnymi pokyny.

Automaticky
vypocet:

- Hold faze
Pravodce - Letality
nabidkou - Nasycené pary
méreni

Pl

Porovnani s kritérii
pfijatelnosti

Vizualizace
usporadani
bodd méreni

Jednoduse rychle:
Kompletni dokumentace pouhym
jedinym kliknutim mysi.

1 RY;
klik -
pro zpravu




