Testo
Fisa informativa testo 191

testo 191:

Validare sistematica, extrem de eficienta.

Be sure.

Monitorizarea si documentarea periodica a temperaturii si presiunii in procesele de conservare termica sunt cruciale pentru calitatea si
siguranta alimentelor conservate. Sistemul de inregistrare a datelor testo 191 HACCP va asista in aceasta sarcina responsabila.

inregistratoare de date

testo 191 HACCP

Pur si simplu complet:

Gama versatila de sonde, doua dimensiuni
de baterie si accesorii practice pentru toate
aplicatiile.
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Pur si simplu sigur:
Tehnologie de masurare inchisa ermetic 100% -
chiar si dupa inlocuirea bateriei.
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Pur si simplu flexibila:
Aplicare versatila si manipulare comoda.
Independenta de sursa de alimentare externa.

Programati si verificati
pani la 8 loggere
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Pur si simplu convenient:
Trusade transport robusta si unitate de
programare si citire intr-un singur dispozitiv.
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testo 191
software profesional

Pur si simplu intuitiv:
Software care respecta HACCP cu instructiuni
pas cu pas.

Calcul automat
pentru:

- Faza de retinere
- Rata de letalitate
- Abur saturat
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Comparatie cu
criteriile de acceptare
Vizualizarea

dispunerii punctului de
masurare

Pur si simplu rapid:
Documentatie completd, relevanta pentru audit,
doar cu un click.
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