Vysoce efektivni provéreni
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bezpecnost potravin se systemem.

Pravidelné monitorovani a dokumentace teploty a tlaku

v procesech tepelné konzervace je zasadni pro zachovani
kvality a bezpecnosti potravin. Pro podporu tohoto
zodpovédného ukolu jsme vyvinuli systém zaznamnikd
testo 191 HACCP.

Diky nasim desetiletim zkuSenosti s vyvojem inovativnich
méficich technologii pro bezpeénost potravin vime,

co je v této citlivé oblasti dllezité: spolehliva technologie
s nejvyS$si mirou presnosti, bezproblémovou integraci

do Vasich procest a zvy$enou efektivitou v kazdodennim

pracovnim postupu.

Vysoce u¢inny a spolehlivy systém zaznamnikd

pro pasterizaci, sterilizaci a lyofilizaci zahrnuje zaznamniky
a profesiondlni software testo 191. VSechny komponenty
Vam poskytnou Gc¢innou podporu v monitorovani
kvalitativnich parametrd, zajisténi spravné funkce Vasich
systému a splnéni v8ech regulaénich pozadavk( ohledné
dokumentace.



Be sure.

prehled systemovych komponent.

Zaznamniky HACCP se dodavaji jako jeden tlakovy a Ctyfi teplotni
modely. Vyznacuji se robustnosti, odolnosti a spolehlivosti.

Zavit umoznuje bezpecnou vymeénu baterii béhem nékolika sekund

bez pouziti naradi. Diky hermeticky utésnénému provedeni zaznamniku
zlstava 100% tésny i po vyméneé baterie.

Multifunkéni kufr pro testo 191 dopliuje systém.

Je robustni, chytry a prakticky. Poskytuje nejen ulozisté pro zaznamniky,
ale také umoznuje konfiguraci a odecitani. V kazdém kufru je instalovana
programovaci a odecitaci jednotka. To znamena, ze Ize konfigurovat

a odeditat az 8 zaznamnikd soucasné.

Zaznamniky jsou konfigurovany a odecitany pomoci
profesionalniho softwaru testo 191. To vSe bez potreby

400 strankového navodu k obsluze a komplikovanych menu, ale s pomoci
provadéni procesem, uzite€né vizualizace dat a inovativnich zprav jednim
kliknutim: zprava obsahuje parametry posledniho méreni, takZze mlzete
splnit svou povinnost rychlym a efektivnim poskytnutim dokumentace,
aniz byste museli znovu prenastavovat vsechny parametry zpravy.



vyhody testo 191.

HACCP zaznamniky testo 191 pro teplotu a tlak jsou

k dispozici v péti rGiznych verzich. Hermeticky utésnéna
méfici technika v samostatném pouzdru z nerezové oceli
plsobi impozantné a spolehlivé.

Univerzalni sondy

Méfici sondy jsou k dispozici

v rliznych sériovych provedenich
a lze je pfizplUsobit pozadavkim
zakaznika.

Snadné zajisténi
Praktické feseni pro uchyceni.

Robustni nerezova ocel
Méfici technika je ulozena

v hermeticky uzavieném pouzdru
z nerezové oceli.

Spolehliva tésnost
Zaznamniky zUstavaji 100%
t&sné i po vyméné baterii.

Elasticky plast

Pouzdro baterie je potazeno
polyetereterketonem (PEEK)
odolnym v0&i vysoké teploté.

Baterii Ize vyménit rychle a bezpe¢né bez pouziti jakychkoliv
nastrojd nebo maziv a s testo 191 nebudete mit také zadné
problémy s dodrzenim kritéria pfijatelnosti ,10% miry
selhani“.

Obrazek velikosti originalu

Unikatni design

Baterie a méfici technika jsou
obsazeny ve dvou samostatnych
pouzdrech.

Flexibilni vyska

V zavislosti na méficim ukolu
mUzete pFizpUsobit vysku
zaznamniku pomoci baterii, které
jsou k dispozici ve dvou velikostech.

Rychla vyména baterie

Diky inovativnimu designu mohou
byt baterie bezpecné vyménény
b&hem nékolika sekund bez
jakychkoliv nastroja.



Be sure.

Mmultifunkéni kufr.

Flexibilné pouzitelny, prakticky a obzvlasté robustni Kromé bezpec&ného skladovani zajistuji také rychlou
- prepravni kufr pro zaznamniky testo 191 ma mnoho konfiguraci a odeditani zaznamnikd pomoci profesionalniho
plsobivych funkci. softwaru testo 191.

Efektivnéjsi
Kufr umozniuje bezdratové konfigurovat a odecitat
az osm zaznamnikd testo 191 soucasné.

Programovaci a odecitaci jednotka je v kufru trvale
instalovana. Nemusite tedy prepinat mezi prfepravnim
zafizenim a programovaci/odecitaci jednotkou.

Bezpecénéjsi
Zaznamniky jsou spolehlivé chranény proti poskozeni
v pevném kufru.



Prekvapiveé jednoduchy:
software.

HACCP zaznamniky jsou programovany a odecitany pomoci  Jasné, podrobné pokyny a varovani v kritickych bodech

profesiondlniho softwaru testo 191. P¥i vyvoji softwaru jsou intuitivni a samozrfejmé - dokonce i pro novacky.
jsme se ujistili, Ze integrujeme pouze funkce, Casové naroéné softwarové $koleni a 400 strankové navody
které skutecné potrebujete, abyste mohli pracovat jsou minulosti.

co nejrychleji a nejjednoduseji.

1. Programovani zaznamniku

e Konfigurace pfes USB v multifunkénim kufru

e Konfigurace kazdého zaznamniku samostatné
nebo prenos jedné konfigurace aZz na 8 zaznamnik

e Flexibilni definice startovaciho kritéria: nejen podle data
a Casu, ale také podle prahové teploty, vztahu A nebo
NEBO

e Definice méficiho cyklu

2. Odecitani zaznamniku

e Odecitani v multifunkénim kufru pres USB

e Graficka nebo tabulkova vizualizace vysledk(
pro jednotlivé nebo pro vSechny zaznamniky

* Moznost ¢aste€ného c&teni: libovolné zvolené ¢asové
obdobi

3. Vizualizace namérenych dat

e Pfesna analyza dil¢ich rozsahd méfeni pomoci jednoduché
funkce zoomu

e Snadnéjsi vybér bodl méreni s kiizem

e Komentar k datim: umisténi poznamek pfimo do grafu
a jejich zahrnuti do zprav ve formatu pdf

e Pouziti asové znacky, napfiklad pro snadné oznacovani
a komentovani fazi zdrzeni
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4. Definice vypoéta

e Automaticka letalita a zkouska
tlaku nasycené pary

e Hodnoty F-0, F-70 a F-90 mohou
byt pfednastaveny

e Automaticky a ru¢ni vypocet faze
zdrzeni

e Hodnoty A-0 a C-0

Deckblatt

[ Analyseergebrisse

Grafik

[ Grafik Haltezeit
Rohdatenanzsigs

[ Tabelle Sattigungsdampfdiuck
[ Tahelle Latalitat
Anlagenbilder

Statiztik.

[ Kalibrisrdaten

Uniterschiftszsie auf der letzlen Seite ||

Be sure.

5. Definice kritéria prijatelnosti
Podpora prostfednictvim vizualizace
a vysvétleni jednotlivych parametr(
procesu (napft. teplotni rozpéti,
minimalni doba zdrzeni nebo
maximalni doba aklimatizace).

6. Analyza vysledku

e Pfehled konfigurovanych kritérii pfijatelnosti

e Okamzitd indikace uspésnosti mérfeni

® Pfimy pfistup pro pfizplsobeni kritéria pfijatelnosti

e Grafické a tabulkové zobrazeni hodnot

¢ Volba statistik zaznam( v ¢asovych znac¢kach pomoci faze
zdrzeni pro vypocet méfici kiivky

7. Nastaveni vizualizace méreni
e Usporadani méficich bodl pro bezchybnou dokumentaci
e Nahravani vlastnich obrazk( systému
o Stitky mohou byt pfifazeny k jejich skutedné poloze
v autoklavech
e Vizualizace teploty méfené v pribéhu provozu systému

8. Konfigurace a vytvareni zprav

e Individualni vkladani relevantnich informaci z méreni
(napf. vyrobce, model zafizeni, tester)

e Logo spole¢nosti a nazev zpravy jsou individualné
pfizplsobitelné

e Ukladani a opakované pouziti konfigurace zpravy

e Kompletni zahrnuti dat pro audit

e Stahovani dat ve formatu PDF nebo CSV

e Zprava jednim kliknutim pfijme parametry posledniho
méreni a umozni tak rychlejsi vytvoreni zpravy



Méreni teploty
v konzervach:

testo 191-T1 + stojanek

Mé&reni teploty

v konzervé/lahvi

s externé namontovanym
zaznamnikem:

testo 191-T2 + upevnéni k
lahvi

Mé&reni teploty ve zvlasté
hlubokych konzervach/
lahvich:

testo 191-T3 + a upevnéni
k lahvi

V zavislosti na aplikaci
mUZete ménit velikost
zaznamniku pomoci naseho

konceptu flexibilni baterie.

pouziti testo 191 HACCP zaznamniku.

Mé&reni teploty pfimo
v potravinach:
testo 191-T1

Mé&reni okolni teploty:
testo 191-T1 + upevnovaci
svorka a kabelova paska
(kabelova paska neni
soucasti dodavky)

Méreni teploty a tlaku
pro sterilizaci v autoklavech:
testo 191-T1 + testo 191-P1

Mé&reni teploty pfi lyofilizaci:
testo 191-T3/-T4 + drzak
lyofilizacni sondy



Rychle, efektivhé, spolehlivé:
prehled vyhod.




technicka data.

HACCP zaznamniky

Parametr méreni / typ sondy

Rozsah méreni

Teplota (Pt1000)

-50 az +140°C

Tlak
(piezorezistivni
senzor)

1 mbar az 4 bar abs.

Presnost +0.2°C (-50 az -40°C) + 20 mbar
+0.1°C (-40 az +140°C)

RozliSeni 0.01°C 1 mbar

Pamét 60,000 zaznamu 30,000 na kanal 60,000 zaznamu

Méfici cykly 1saz24h

Teplota skladovani -20 az +50°C

Rozméry

Zaznamnik s malou baterii 20 x 40 mm 20 x 45 mm 20 x 53 mm 22 x 64 mm

Zaznamnik s velkou baterii 20 x 59 mm 20 x 63 mm 20 x 72 mm 22 x 83 mm

Trubice sondy 3 x 25 mm 3x 115 mm 1.5 x 775 mm -

Spicka trubice sondy = 3 x 25 mm =

Velka baterie (standard)

Typ baterie Y2 AA lithiova

Zivotnost 2,500 provoznich hodin (méfici cyklus 10 sekund pfi 121°C)

Rozsah pouziti

-50 az +140°C

Mala baterie (volitelné)
Typ baterie
Zivotnost

Rozsah pouziti

2 x lithiové knoflikové baterie
250 provoznich hodin (méfici cyklus 10 sekund pfi 121°C)
-20 az +140°C
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a prislusenstyvi.

Be sure.

Komponenty testo 191 Obj. ¢islo
HACCP teplotni zaznamnik, v€etné velké baterie, dlouhého distan¢niho adaptéru pro programovaci a 0572 1911
odecitaci jednotku testo 191, vystupniho protokolu z vyroby.
HACCP teplotni zaznamnik, v€etné velké baterie, dlouhého distan¢niho adaptéru pro programovaci a 0572 1912
odecitaci jednotku testo 191, vystupniho protokolu z vyroby.
HACCP teplotni zaznamnik, v€etné velké baterie, dlouhého distan¢niho adaptéru pro programovaci a 0572 1913
odecitaci jednotku testo 191, vystupniho protokolu z vyroby.
HACCP teplotni zaznamnik, v€etné velké baterie, kratkého distan¢niho adaptéru pro programovaci a 0572 1914
odecitaci jednotku testo 191, prodlouzeni zavitu, vystupniho protokolu z vyroby.
HACCP tlakovy zaznamnik, v€etné velké baterie a vystupniho protokolu z vyroby. 0572 1916
software pro konfiguraci a odecitani zaznamniku testo 191. 0554 1911
Systémové pozadavky: Windows 7 (32/64 bit), Windows 8, Windows 10.
kufr pro pfepravu, skladovani, programovani a odecitani zaznamnikd testo 191, 0516 1901
véetné USB kabelu a 1 programovaci a odegéitaci jednotky pro maximalné 8 zaznamnikd.
Poskytuje prostor pro 1 programovaci a odecitaci jednotku. Rozméry: 340 x 265 x 60 mm.
PrisluSenstvi
Mala baterie testo 191, potazena PEEK. Pro napajeni véech modell testo 191. Rozsah pouZiti: -20 az +140°C. 0515 1900
Velka baterie testo 191, potaZzena PEEK. Pro napajeni véech modell testo 191. Rozsah pouziti: -50 az +140°C. 0515 1901
testo 191 upevnéni k plechovce a lahvi, upevni zaznamnik testo 191 ke konzervam nebo lahvim. 0554 0458
testo 191 stojanek k plechovce pro prizplsobeni polohy sondy zaznamniku testo 191 a ke zlep$eni stability. 0554 1906
testo 191 drzéak lyofiliza¢ni sondy pro presnéjsi méreni povrchové teploty s testo 191-T3 a testo 191-T4. 0554 1907
Upevnovaci svorky pro zaznamniky testo 191 (sacek s 5 ks). 0554 0297
Kratké distanéni adaptéry pro zajisténi zaznamniku testo 191-T4 v programovaci a odecitaci jednotce. 0554 0298
chtj)uhté distanéni adaptéry pro zajisténi zaznamnikl testo 191-T1, testo 191-T2 a testo 191-T3 v programovaci a odecitaci | 0554 0299
jednotce.
Certifikat pro I1SO kalibraci teploty (testo 191-T1/-T2/-T3/-T4), kalibraéni body -50°C; 0°C; +90°C; +121°C; +140°C 0520 0141
Certifikat pro DAkk kalibraci teploty (testo 191-T1/-T2/-T3/-T4), kalibra¢ni body -50°C; 0°C; +90°C; +121°C; +140°C 0520 0281
Certifikat pro 1ISO kalibraci tlaku (testo 191-P1), kalibraéni body 200 / 1400 / 2600 / 3800 / 5000 mbar 0520 0025
Certifikat pro DAkk kalibraci tlaku (testo 191-P1), kalibraéni body 200 / 800 / 1400 / 2000 / 2600 / 3200 / 3800 / 4400 / 5000 mbar | 0520 0215

Baterie Upévnéni
ke konzervé a lahvi

Drzak lyofilizaéni Stojanek pro
sondy pFizpasobeni
polohy sondy

Upeviiovaci svorky



Be sure.

Technologie méereni potravin od Testo:
Spickova technologie ze Schwarzwaldu.

Spole¢nost Testo SE & Co. KGaA, se sidlem v Lenzkirchu,
je svétovym lidrem na trhu v oblasti pfenosnych

a stacionarnich méricich feSeni. Na oblastech vyzkumu,
vyvoje, vyroby a marketingu pro Spi¢kové technologie se
podili vice nez 3 000 zaméstnanct ve vice nez 33 dcefinych
spole¢nostech po celém svété. Expert v oblasti méficich
technologii s vysoce pfesnymi méficimi pfistroji a inovativnimi
feSenimi pro spravu naméfenych dat budoucnosti plsobi

na vice nez 650 000 zakaznikd po celém svété. Pristroje
spole¢nosti Testo pomahaji Setfit Cas a zdroje, chrani zivotni
prostredi a lidské zdravi a zlepSuiji kvalitu zbozi a sluzeb.

[l Dcefiné spolegnosti
. Agentury

Diky rozsahlé nabidce produktd pro monitorovani
bezpecnosti potravin vam spolec¢nost Testo dava jistotu
bezpe&ného skladovani a zpracovani potravin a splnéni
véech regulaénich pozadavkl. Nase méfici technologie
zahrnuje zaznamniky, teploméry, testery fritovaciho oleje,
pfistroje na méfeni pH a mnoho dal$iho. Z farmy na vidli¢ku,
pro kontroly na misté nebo pro dlouhodobé monitorovani:
Testo ma spravné méfici pristroje pro vSechny potravinové

provozy.

2981 1114/cz/05/2019

Zmény vyhrazeny, v€etné technickych Uprav.




