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1 Zu diesem Dokument

1 Zu diesem Dokument

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Gerates.

Bewahren Sie diese Dokumentation griffbereit auf, um bei Bedarf
nachschlagen zu kénnen.

Verwenden Sie stets das vollstdndige Original dieser Bedienungsanleitung.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und machen Sie
sich mitdem Produkt vertraut, bevor Sie es einsetzen.

Geben Sie diese Bedienungsanleitung an spatere Nutzer des Produktes
weiter.

Beachten Sie besonders die Sicherheits- und Warnhinweise, um
Verletzungen und Produktschaden zu vermeiden.

2 Sicherheit und Entsorgung
2.1 Sicherheit

Allgemeine Sicherheitshinweise

Verwenden Sie das Produkt nur sach- und bestimmungsgeman und
innerhalb der in den technischen Daten vorgegebenen Parameter.

Wenden Sie keine Gewalt an.

Nehmen Sie das Gerat nichtin Betrieb, wenn es Beschadigungen am
Gehause oder an angeschlossenen Leitungen aufweist.

Auch von den zu messenden Objekten bzw. dem Messumfeld kénnen
Gefahren ausgehen. Beachten Sie bei der Durchfihrung von Messungendie
vor Ort glltigen Sicherheitsbestimmungen.

Lagern Sie das Produkt nicht zusammen mit LOsungsmitteln.
Verwenden Sie keine Trockenmittel.

FlUhren Sie nur die Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten an diesem Gerat
durch, die in dieser Dokumentation beschrieben sind. Halten Sie sich dabei
an die vorgegebenen Handlungsschritte.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile von Testo.

Batterien und Akkus

Die unsachgemafe Verwendung von Batterien und Akkus kann zu
Zerstorung der Batterien und Akkus, Verletzungen durch StromstoRe, Feuer
oder zum Auslaufen von chemischen Flissigkeiten fihren.

Setzen Sie die mitgelieferten Batterien und Akkus nur entsprechend den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung ein.



2 Sicherheit und Entsorgung

Schlieen Sie die Batterien und Akkus nicht kurz.

Nehmen Sie die Batterien und Akkus nichtauseinanderund modifizieren Sie
sie nicht.

Setzen Sie die Batterien und Akkus nicht starken StéRRen, Wasser, Feuer
oder Temperaturen Uber 60 °C aus.

Lagern Sie die Batterien und Akkus nichtin der Nahe von metallischen
Gegenstanden.

Bei Kontakt mit BatterieflUssigkeit: Waschen Sie die betroffenen Regionen
grundlich mit Wasser ab und konsultieren Sie gegebenenfalls einen Arzt.

Verwenden Sie keine undichten oder beschadigten Batterien und Akkus.
Warnhinweise

Beachten Sie stets Informationen, die durch folgende Warnhinweise
gekennzeichnet sind. Treffen Sie die angegebenen VorsichtsmalRnahmen!

A GEFAHR

Lebensgefahr!

A WARNUNG
Weist auf mogliche schwere Verletzungen hin.

A VORSICHT
Weist auf mogliche leichte Verletzungen hin.

ACHTUNG

Weist auf mégliche Sachschaden hin.

2.2 Entsorgung

o Entsorgen Sie defekte Akkus und leere Batterien entsprechend den gtiltigen
gesetzlichen Bestimmungen.

Fihren Sie das Produkt nach Ende der Nutzungszeit der getrennten
Sammlung fur Elektro- und Elektronikgeréate zu (lokale Vorschriften
beachten) oder geben Sie das Produkt an Testo zur Entsorgung zuriick.

hi¢

mmm \WEEE-Reg.-Nr. DE 75334352
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3 Produktspezifische Hinweise

3 Produktspezifische Hinweise

Nicht fir Kinder unter 14 Jahren geeignet.
Nicht an spannungsfiihrenden Teilen messen!

Handgriffe und Zuleitungen nicht Temperaturen tber 60°C aussetzen, wenn
diese nicht ausdrucklich fir héhere Temperaturen zugelassen sind.
Temperaturangaben auf Sonden/ Flihlern beziehen sich nur auf den
Messbereich der Sensorik.

Messgerat nur 6ffnen, wenn dies zu Wartungs- oder
Instandhaltungszwecken ausdriicklich in der Dokumentation beschrieben ist.

4 Bestimmungsgemafe Verwendung
Das testo 270 BT ist ein handliches Messgerat zur schnellen Priifung von
Frittierélen.

Der TPM-Wert (Total Polar Materials) ermoglicht eine Aussage Uber die
Alterung von Frittierélen durch Hitzeeinwirkung.

Folgende Messaufgaben kdnnen mit dem testo 270 BT durchgefiihrt werden:

Temperatur des Frittierdls anzeigen: )
Indikator fiir eine korrekte Einstellung des Frittiergerates, Uberprifung von
integrierten Temperaturanzeigen.

TPM-Wert anzeigen:
Indikator fir die Alterung des Frittierdls.

Der Sensor arbeitet auf kapazitiver Basis und bestimmt als Messwert den
Gesamtanteil polarer Materialien in %.

Die freien Fettsiuren, die vor allem zum Beurteilen von unbelasteten Olen
bestimmt werden (Ranzigkeit), kénnen mitdem testo 270 BT nicht ermittelt
werden.

Die Temperatur des zu messenden Frittierdls muss mindestens 40 °C
betragen. Die maximale Einsatztemperatur betrédgt 200 °C.

Das testo 270 BT ist fur die Dauer der Messung in der Hand zu halten.

Der Sensor und das Fihlerrohr sind darauf ausgelegt, mit Ol, welches
in Friteusen verwendet wird, flr die typische Dauer einer
Stichprobenmessung in Kontakt zu kommen. Die Materialien, die in
diesen Teilen verwendet werden, entsprechen den relevanten
Anforderungen in der Verordnung (EG)1935/2004 .



5 Produktbeschreibung

5 Produktbeschreibung
5.1 Gerateubersicht

\es\o 279 wy

6

5
1 Display 2 Bedientasten
3 Batteriefach 4 | Sondenrohr

Olqualitats-(%TPM) und

Temperatur-Sensor 6 min. Eintauchtiefe

7 max. Eintauchtiefe



5 Produktbeschreibung

Symbolerklarung

Bedienungsanleitung beachten

A WARNUNG
Vorsicht! Verbrennungsgefahr durch heiBes Sondenrohr
nach langerer Betriebszeit.

- Vor dem Anfassen des Sondenrohres oder dem
Verpacken des Geréts: Gerat ausschalten und
Sondenrohr abkiihlen lassen.

Altgerate nicht mit dem Hausm{ll entsorgen

Symbol der Bluetooth Special Interest Group (SIG)

@i B> [>

Konformitatserklarung: Mit diesem Symbol gekennzeichnete
Produkte erflillen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften
des Europaischen Wirtschaftsraums.

Prifsymbol der FCC in den USA

m
m

Prafsymbol der National Science Foundation (NSF)

Australisches Prifsymbol

Konformitatserklarung: Mit diesem Symbol gekennzeichnete
Produkte erfiillen alle anzuwendenden Vorschriften des
Vereinigten Konigreichs.

Japanisches Priifsymbol

®obOS

«(( Taiwanesisches Prifsymbol
[:g Koreanisches Priifsymbol

Brasilianisches Priifsymbol

Chinesisches RoHS (Restriction of Hazardous Substances)

@ Symbol

@ Marokkanisches Priifsymbol



5 Produktbeschreibung

5.2 Aufbewahrung des Gerates

Aufhéangvorrichtung

Der abgewinkelte Griff kann genutzt werden, um das Gerat an einem Haken
aufzuhangen.

Kunststoff-Koffer

Zum Schutz vor Verschmutzung und zum Transport wird das Geratim
Kunststoff-Koffer sicher aufbewahrt.

5.3 Anzeigen im Display

Anzeigen Funktion/Eigenschaft

1200 (blinkender Temperaturmessbereich tberschritten
Temperaturwert > 200 °C)

40 (blinkender Temperaturmessbereich unterschritten
Temperaturwert < 40 °C)

Alarm ¢ Alarmbeleuchtung aktiviert

PIN Konfigurationsmodus gesperrt

blink Bluetooth-Verbindung wird gesucht
Bluetooth-Verbindung ist aktiv

T 1T Batteriekapazitat 100%

] Batteriekapazitat 66 %

o Batteriekapazitat 33 %

| Batteriekapazitat < 10 %

Alarm 1 oberer TPM-Grenzwert Uberschritten
Alarm + unterer TPM-Grenzwert Uberschritten
Auto-Hold Messwerte gehalten (automatisch)
°C/°F Temperaturin °C oder °F

o]



5 Produktbeschreibung

5.4 Wichtige Displaymeldungen

Anzeige im Display
leuchtet

Messwert > blinkt

leuchtet

Erklarung

Gerat ist messbereit,

Sensor befindet sich nichtin OI.

gemessene Temperatur liegt tber 190 °C

(374 °F). Der Messwert blinktim Bereich von

190,1 °C (374 °F) bis 200 °C (392 °F).
Kein Auto-Hold mehr mdéglich. Es werden
keine Messwerte fixiert und nicht an die App
Ubertragen.

Service — Wir empfehlen die technische
Uberprifung des Gerats durch den Testo
Kundenservice.

5.5 Bedientasten

Tasten

Funktion/Eigenschaft

- Geréatein-/ausschalten

- Gerat konfigurieren

- Start Auto-Hold-Messung

- Wechsel in den Messmodus

- Gerat konfigurieren

Gerat konfigurieren
Gerat konfigurieren



6 Erste Schritte

6 Erste Schritte

6.1 Batterien einlegen / wechseln

A WARNUNG
Schwerwiegende Verletzungsgefahr des Anwenders und/oder
Zerstorung des Gerétes.
Es besteht Explosionsgefahr, wenn die Batterien durch einen falschen
Typ ersetzt werden.

- Nur nicht wiederaufladbare Alkaline-Batterien benutzen.
ACHTUNG

Falsch eingelegte Batterien konnen das Gerat beschadigen!

- Beim Einlegen der Batterien Polung beachten.

~ | Das Geratistausgeschaltet.

1| Schraube am Batteriefach
aufschrauben. g:@ e |
\
2 | Batteriebehalter herausziehen. —~
u 4’”"-‘“’__
.| e
S ‘ |
\\4* -

3| Batterien (2 x 1,5V AAA Alkaline)
einlegen bzw. tauschen. (

Polung beachten!

4| Batteriebehalter in das Batteriefach
einsetzen.

5| Batteriefach mit Schraube sichern.

6| Gerateinschalten: |~ ] driicken. S‘
- Displaytest wird durchgeflhrt:
alle Segmente leuchten.

- Geratwechseltin den
Messmodus.

- leuchtet im Display, das
Geratist betriebsbereit.

10



6 Erste Schritte

Gerat ggf. ausschalten.

Bei langerem Nichtgebrauch: Batterien entnehmen.

Symbolerklarung

@% Kinder unter 6 Jahren nicht mit Batterien spielen lassen.
E Batterien nichtin den Mull werfen.

% Batterien nicht aufladen.

% Batterien nichtin die Nahe von Feuer bringen.

4 o
tﬁo Batterien sind recycelbar.

6.2 Gerat ein- und ausschalten

Einschalten
dricken bis Anzeigesegmente im Display erscheinen.

Displaytest wird durchgefiihrt: alle Segmente leuchten.
Gerat wechselt in den Messmodus und ist betriebsbereit.

Ausschalten
ca. 2 s gedruckt halten.

Display erlischt, Gerat schaltet aus

11



6 Erste Schritte

6.3 Bluetooth®-Verbindung herstellen

12

Das Gerat Iasst sich per Bluetooth®-Verbindung mit der testo Smart

App verbinden

Das Messgerat ist eingeschaltet.

Um eine Verbindung via Bluetooth® herstellen zu kénnen
benotigen Sie ein Tablet oder Smartphone, auf dem Sie
die testo Smart App bereits installiert haben.

Die App erhalten Sie flir iOS Gerate im AppStore oder fir
Android-Gerate im Play Store.

Kompatibilitat:

[=]

ErfordertiOS 13.0 oder neuer/ Android 8.0 oder neuer, E

erfordert Bluetooth® 4.2 oder héher.

testo Smart App 6ffnen.

Die App sucht automatisch nach
Bluetooth®-Geraten in der
Umgebung und listet diese auf.

Wenn mehrere Gerate gefunden
werden, gewiinschtes Gerat

auswahlen und

AuRerdem die Kopplungsanfrage
des Betriebssystems (Android /iOS)

bestatigen.

Ggf. zu verbindendes Gerat
nochmals aus- und wieder

einschalten, um das

Verbindungsmodul neu zu starten.

Bei erfolgreicher Verbindung hort
das Bluetooth®-Symbol auf zu
blinken und das Geratist auf der

App im Menupunkt
sichtbar.

12:30 w40
— Temperature Control =
— Points (CP/CCP)

Live Overview

Instrument detected

ted as available for

cct?

#. testo270BT
Serial number. 116505378

Remember my choice

—
( Don't connect )
N J

SMART

(]

e |



6 Erste Schritte

6.4 Wichtige Funktionen und Anzeigen
6.4.1 Alarmbeleuchtung

Diese Funktion wird erst bei einer Registrierung tber die testo Smart
App per ,Testo Account” aktiviert.

Die Alarmbeleuchtung zeigt mit den folgenden Displayfarben an, in welchem
Bereich der gemessene TPM-Wert liegt:

e griin TPM-Wert < unterer Grenzwert

e gelb TPM-Wert liegt zwischen unterem und oberem Grenzwert

e rot TPM-Wert > oberer Grenzwert

Die TPM-Grenzwerte sind wie folgt eingestellt (nur bei Standardset Art.-Nr.
0563 2770):

e unterer Grenzwert 20%
e oberer Grenzwert 24%

6.4.2 TPM-Grenzwerte einstellen

Die TPM-Grenzwerte kbnnenin der testo SmartApp fir die angelegten
Friteusen individuell eingestellt werden.

Die TPM-Grenzwerte kdnnen zwischen 0 und 40% liegen. Der obere
Grenzwert ( ) muss mindestens 1% hdher liegen als der untere
Grenzwert ( ).

In der testo Smart App = anklicken.

wahlen.

wahlen.

Das Menii kann durch einen Klick auiC als Startseite
der App festgelegt werden.

Wenn das Menu zum ersten Mal aufgerufen wird,
startet automatisch ein Tutorial miteiner Einfuhrung in die Funktionen.

anklicken oder bereits angelegte Fritteuse
auswahlen.

13



6 Erste Schritte

Oberen und unteren TPM-Grenzwert eintragen.

anklicken.

Neue Grenzwerte werden Gibernommen und mitdem Messgerat
synchronisiert.

6.4.3 Auto-Hold Funktion nutzen

Mit der Funktion werden die gemessenen Werte nach der
Angleichzeit automatisch vom Gerat gehalten und bei Verwendung des
Messprogramms in der testo Smart App anschlieflend an die
App Ubermittelt.

6.4.4 Auto-off Funktion aktivieren

Bei aktivierter Funktion schaltet sich das Geréat nach einer gewissen
Zeitautomatisch ab

e wenn Geratin der Luft: automatisches Ausschalten nach 2 min.
e wenn Geratim Mess-Modus (Fiihler im Ol): kein automatisches Ausschalten.

e wenn Geratim Hold- oder Konfigurations-Modus: automatisches
Ausschalten nach 10 min.

e wenn Geratim Konfigurationsmodus: automatisches Ausschalten nach
10 min.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion, siehe Kapitel ,Gerat
konfigurieren®.
In gekoppeltem Zustand ist Funktion nicht aktiv (auch wenn es
eingestellt ist).
Nach Unterbrechung der BT-Verbindung wird wieder aktiv.

Das Gerat schaltet sich automatisch nach 2 bzw. 10 min aus.

6.4.5 Batteriekapazitat

Bei nachlassender Batteriekapazitatleuchtetein Symbol im Display @— ). Blinkt
das leere Batteriesymbol —* ) im Display betrégt die verbleibende Kapazitat
noch. ca. 30 min.

Bei geringer Batteriespannung+— blinkt), kann es zu
Einschrankungen bei der Bluetooth®-Verbindung kommen.

Ist die Batteriespannung zu gering, schaltet sich das Gerat automatisch aus.
> Batterien wechseln, siehe Kapitel ,Produkt instandhalten®.

14



6 Erste Schritte

6.5 Gerat konfigurieren

6.5.1

Einstellmoglichkeiten im

Konfigurationsmodus

Die fur die Messungen erforderlichen Einstellung kénnen teilweise
direkt am Messgerat vorgenommen werden, teilweise auch oder
ausschlieBlich tGber die testo Smart App.

Konfigurationen
TPM-Grenzwerte einstellen
Kalibrierung durchfiihren:

Gerat automatisch abschalten:

Alarmbeleuchtung aktivieren/
deaktivieren

Temperatureinheit einstellen:

Konfiguration inkl. TPM-
Grenzwerte sperren
Justagewert zurticksetzen
Firmwareversion

Bluetooth

Einstellmoglichkeiten

Nur tGber App einstellbar
Nur Gber App durchflhrbar

: Gerat schaltet nach 2 bzw. 10 min Zeit
automatisch ab.

: Kein automatisches Abschalten.
AuRerdem Uber App einstellbar
Nur Gber App und nach Registrierung
einstellbar

oder
Aulerdem Uber App einstellbar
Nur Uber App einstellbar

Nur Gber App durchfuhrbar
Firmwareversionen der
Produktkomponenten werden angezeigt.
Méglich Gber App und am Gerat

: Bluetooth aktiviert

: Bluetooth deaktiviert

15



6 Erste Schritte

6.5.2 Konfiguration am Gerat durchfuhren

Kritische Einstellungen kénnen tber die testo Smart App per PIN
geschitzt werden.

Voraussetzung: Gerat ist ausgeschaltet.
Gerit einschalten

gedrickt halten und driicken.

Gerat automatisch abschalten

und on bzw. leuchten im Display.
ein- bzw. ausschalten: oder und mit
bestatigen.

Temperatureinheit einstellen

oder °F leuchtetim Display.

Temperatureinheit ( ) einstellen: oder und mit
bestatigen.

Bluetooth an-/abschalten

und bzw. leuchten im Display.

ein- bzw. ausschalten: oder und mit
bestatigen.

6.5.3 Konfigurationmodus vorzeitig verlassen
Sie kénnen den Konfigurationsmodus vorzeitig verlassen.

Im Justier-/Kalibriervorgang kann der Konfigurationsmodus nicht
abgebrochen werden.

Konfigurationsmodus vorzeitig verlassen: ca. 1 s gedruckt halten.

Konfigurationsmodus wird abgebrochen.

Die bis zu diesem Zeitpunkt eingestellten und mit bestatigten
Werte werden Ubernommen.

Gerat wechseltin den Messmodus.

16



6 Erste Schritte

6.5.4
v

6.5.5

v

-

Konfiguration Uber App durchfiihren

Gerat ist Uber Bluetooth® mit der testo Smart App verbunden.

In der testo Smart App = anklicken.

Measurement instruments
wahlen.

Messgerat auswahlen.
Register Einstellungen wahlen.

Gewlnschte Einstellungen
vornehmen, z. B. Alarmbeleuchtung
aktivieren/ deaktivieren.

12:30 LA
< testo 270 BT
Information Settings
0il quality
djustment
Default connectivity action ®

Auto-off

Enable 3-level alarm backlight

Temperature unit

Konfigurationen sperren/entsperren

Uber die testo Smart App kdnnen Sie die eingestellten Werte aus der
Konfiguration inkl. TPM-Grenzwerte sperren/entsperren. Das Gerat wird mit
entsperrtem Konfigurationsmodus ausgeliefert (PIN ist deaktiviert).

Gerat st Giber Bluetooth® mit der testo Smart App verbunden.

In der testo Smart App = anklicken.
Settings wahlen.

Gl Security wahlen.

Messgerat auswahlen.

Gewdlnschte PIN festlegen oder
durch Eingabe der PIN die Sperre der
Konfiguration aufheben.

12:30 o4l

< Security

PIN lock

Setting a PIN lock enables restricted access to certain

features of the measurement instrument with a 6-digit

PIN.

testo 270 BT

17



7 Produkt verwenden

7 Produkt verwenden
7.1 Allgemeine Messhinweise

Hinweise zur Kalibrierung

Alle testo Messgerate werden vor der Auslieferung im Werk gepriftund auf ihre
spezifische Genauigkeit hin abgeglichen. Fur die Gewahrleistung einer gleich -
bleibend hohen Genauigkeit empfehlen wir die regelmaRige Uberpriifung der
Gerate.

Mit dem Frittierdltester testo 270 BT haben Sie folgende Mdglichkeiten:

o testo Werkskalibrierung nach ISO (Genauigkeit +/- 2% TPM"):

Unter der Bestellnummer 0520 0028 kénnen Sie bei der Kalibriertochter von
Testo, der Testo Industrial Services in Kirchzarten, eine ISO-Kalibrierung
bestellen. Hierbeiwird Ihr testo 270 BT an zwei Punkten (bei ca. 3% und bei
ca. 24% TPM) unter prazisen Laborbedingungen kalibriert.

Weiterhin haben Sie folgende Mdglichkeiten Ihr Messgerat jederzeit selbst zu
Uberprifen:

e Mit testo Referenzdl (Genauigkeit +/- 2,5% TPM"):

Mit dem testo Referenzdl (Best-Nr. 0554 2650) kénnen Sie das Messgerat
genau Uberprifen und ggf. neu justieren (bitte beachten Sie hierzu die
Beschreibung in der Bedienungsanleitung).

¢ Mit dem einfachen Funktionstest im Frittierél (Genauigkeit +/- 3% TPM'):

Fir einen einfachen Funktionstest ohne Justage empfehlen wir lhnen die
Messung bei Inbetriebnahme Ihres Neugerates in ungebrauchtem Frittierdl
bei 150 bis 180 °C.

Fihren Sie diese Messung am besten mehrmals hintereinander durch und
notieren Sie die jeweiligen Messwerte. Der Mittelwertdieser Messwerte stellt
Ihren spezifischen Referenzwertfirdie spatere Gerateliberprifung dar. Um
den ermittelten Referenzwert als Vergleichswert fiir eine Uberpriifung zu
nutzen, fuhren Sie die Messung zur Geratelberprifung immerin unge-
brauchtem Frittierdl bei 150 bis 180 °C durch.

Bitte beachten Sie, dass bei Wechsel der Olsorte oder des Ollieferanten der
Referenzwert neu bestimmt werden muss.

Mit dem testo 270 BT kdnnen mehrere Messungen direkt hintereinander und
ohne Wartezeiten durchgefiihrt werden.

Welche Ole/Frittierfette konnen gemessen werden?
Es kénnen prinzipiell alle zum Frittieren vorgesehenen Ole und Fette gemessen
werden.

Darunter fallen z. B. Raps-, Soja-, Sesam-, Palm-, Oliven-, Baumwollsaat- oder
Erdnussol. Auch Fette tierischen Ursprungs kdnnen gemessen werden. Der %

1 typisch, bezogen auf testo-interne Referenz, bei Umgebungstemperatur von 25 °C.

18



7 Produkt verwenden

TPM-Wert kann bei frischen Frittierdlen typabhangig um mehrere % TPM
variieren.

Die maximale Gebrauchsdauer des Frittierdls lasst sich daraus nicht ableiten.

Beispiel: Frisches Palm&l hat hohere % TPM-Werte als andere Frittierdle, altert
aber deutlich langsamer.

Verwendung von Additiven
Das testo 270 BT ist fiir die Verwendung reiner Fette/Ole konzipiert. Bei
Verwendung von Additiven kénnen sich Abweichungen ergeben.

Vergleich Labormethode / testo 270 BT

Frittierdl ist eine Mischung aus Substanzen verschiedenster Polaritaten.
Wahrend der Alterung steigt der Anteil der starker polaren Komponenten. Die
Labormethode Saulenchromatographie trennt das Fettin eine polare und eine
unpolare Gruppe auf. Der Anteil der polaren Gruppe an der untersuchten
Gesamtmenge des Frittierdls wird als % TPM-Wert (Total Polar Materials)
bezeichnet.

Der % TPM-Wert der Sdulen-Chromatographie kann, abhangig von der
Einstellung der Trenngrenze zwischen polarer und unpolarer Gruppe, leicht
variieren.

Abhangig von der Fettsorte kdnnen leichte Variationen der Polaritatin den
beiden Gruppen (polar/unpolar) auftreten, was aber von der Chromatographie
nicht erkannt wird.

Das testo 270 BT erfassthingegen die Gesamtpolaritatdes Frittierdls und damit
die tatsachliche Polaritat der beiden Gruppen (unpolar/polar). Somit kann der
Messwert des testo 270 BT in Einzelfallen héher oder tiefer als der der Saulen-
Chromatographie sein.

Ein Beispiel dafir ist Kokosfett, bei dem das testo 270 BT héhere TPM-Werte
anzeigt als die Saulen-Chromatographie. Dieses Fettist allerdings zum
Frittieren wenig geeignet und wird deshalb hauptsachlich zum Braten
verwendet.

Freie Fettsduren

Das testo 270 BT misst den gesamten Anteil polarer Materialien im Frittierfett
(% TPM), mitdem eine Beurteilung der Belastung des Ols durch das Frittieren
sehr gut mdglich ist. Flr die Beurteilung des Fettalters bei Lagerung werden
hingegen die freien Fettsauren (FFA) herangezogen. FFA sind wenig geeignet,
um thermische Belastungen des Ols zu erkennen. FFA kénnen mitdem

testo 270 BT nicht gemessen werden.

Polymere Triglyceride (PTG)

Immer 6fter werden auch die polymeren Triglyceride zur Bewertung von
Frittierélen verwendet. Die Ergebnisse dieser Methode sind in den meisten
Fallen mitdem % TPM-Wert vergleichbar.

PTG = % TPM/2
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7 Produkt verwenden

7.2 Messungen durchfuhren

UnsachgemaiBe Behandlung des Gerates vermeiden.
- Keine Gewalt anwenden!

20

A WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Gerateteile (Sensor und
Sondenrohr)!
- HeiBe Gerateteile nicht mit den Handen anfassen.
- Bei Verbrennungen entsprechende Stelle sofort mit
kaltem Wasser kiihlen und ggf. einen Arzt aufsuchen.

Beachten Sie die folgenden Hinweise, um korrekte Messergebnisse zu

erhalten:

e Frittiergut aus dem Ol nehmen und 5 min warten bis keine Blaschen
mehr aufsteigen, bevor gemessen wird.

e Bei Verdacht auf Messfehler durch enthaltenes Wasser: Messung
nach 5 min wiederholen (in dieser Zeit nicht frittieren, Ol/Fett auf
hoher Temperatur halten). Ist der neue Messwert niedriger, ggf.
erneute Messung nach 5 min bis der Messwert stabil ist.

e Sensor nichtin die Nahe metallischer Teile bringen (z.B.
Frittierkorb, Beckenwandung), da diese das Messergebnis
beeinflussen kénnen. Mindestabstand zu Metallteilen: 1 cm
einseitig.

e Messung im heiRen Ol min. 40°C, max. 200 °C.

e Min- und Max-Markierung beim Eintauchen in Ol beachten.

e "Temperaturstrahnen"im Ol kdnnen Messfehler verursachen. Gerat
in Fritteuse bewegen.

e Vorjeder Messung bzw. beim Wechsel von einem Frittierbecken in
das nachste wird empfohlen den Sensor zu reinigen, siehe Sensor
reinigen.

¢ Induktionsfritteusen wahrend der Messung ausschalten oder eine
Frittierélprobe entnehmen, da es durch das elektromagnetische
Feld zu falschen Messwerten kommen kann.

o Frittierdl ab ca. 24 % TPM austauschen. In einigen Landern gilt ein
anderer Grenzwert. Liegen die gemessenen Werte oberhalb des
landesspezifischen Grenzwertes, sollte das Frittierdl ausgetauscht
werden

Sensor in das Frittierdl tauchen. Eintauchtiefe beachten!

Die Messung startet automatisch, wenn die Oltemperatur innerhalb
des zuldssigen Messbereichs liegt (40 ... 200 °C).

Das Display leuchtet farbig (wenn Funktion Gber testo Smart App/
testo Account aktiviert ist) und die Messwerte werden angezeigt.



7 Produkt verwenden

Liegt die Oltemperatur auRerhalb des zuléssigen Messbereichs
(40 ... 200 °C), werden keine Messwerte angezeigt.

Das Display blinkt, bis die Messwerte sich stabilisiert haben.

Warten bis im Display angezeigt wird.

Messwerte werden vom Gerat automatisch gehalten und bei
Verwendung des Messprogramms in der testo Smart
App anschlieflend an die App Ubermittelt.

Bei aktivierter Alarmbeleuchtung leuchtet die Displayfarbe.

Ggf. Messwerte ablesen.

Um in den Messmodus zu wechseln: kurz driicken (< 1s).

7.3 Funktionstest

Fir einen einfachen Funktionstest ohne Justage (Genauigkeit +/- 3% TPM?)
empfehlen wir Ihnen die Messung bei Inbetriebnahme Ihres Neugerates in
ungebrauchtem Frittierdl bei 150 bis 180 °C.

Wir empfehlen die Durchfuhrung des Funktionstests nach jeder Neubefillung
der Fritteuse mit frischnem Ol.

Messung in ungebrauchtem Frittierdl bei 150 bis 180 °C durchflhren,
siehe auch Kapitel ,Messungen durchfiihren®.

Messwert notieren.

Schritte 1 und 2 mehrmals wiederholen.

Der Mittelwertder Messwerte stellt Inren spezifischen Referenzwert fir
die spatere Gerateliberprifung dar.

Bei Wechsel der Olsorte oderdes Ollieferanten muss der Referenzwert
neu bestimmtwerden.

Bei unplausiblen Messwerten empfehlen wir die Kalibrierung bzw.
Justage im Testo-Referenzol, siehe Kapitel ,Gerat kalibrieren /
justieren®.

Ihr spezifischer Referenzwert:

2 typisch, bezogen auf testo-interne Referenz, bei Umgebungstemperatur von 25 °C.
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8 Steuerung Uber testo Smart App

8 Steuerung uber testo Smart App

Mit der testo Smart App erweitern Sie den Funktionsumfang lhres testo 270 BT
und kdnnen Messwerte digital speichern, Berichte erstellen, Einstellungen und
Kalibrierungen vornehmen.

Ubersicht Food Safety

8.1

Im Anwendungsbereich

Food safety sind alle fiir die Uberwachung der

Frittierélqualitdt bendtigten Funktionen zusammengefasst.

1

22

In der testo Smart App = anklicken.

Application areas wahlen.

Food safety wahlen.

Das Meni ' Food safety
kann durch einen Klick auf(>
als Startseite der App
festgelegt werden.

Wenn das Menl Food safety zum
ersten Mal aufgerufen wird, startet
automatisch ein Tutorial mit einer
Einfuhrung in die Funktionen.

12:30 3940
= Application areas

Select an application area with measurement programs that
best suits your needs.

Y=

~4

# AC/Refrigeration Climate/Air veloci

Basic View, Refrigeration, Ev Basic View, Air balancing, V.

| Thermography

Mold Indication

[~ N

Y .& AN

Food safety = My area

Basic View, Temperature Co, Customise o your needs




8 Steuerung Uber testo Smart App

12:30 2vd4N
O—---= Food safety < —®)
Favourites
@ Basic View
(@ Multi-site measurement & PrRO

All food safety programs

fg‘ @ Temperature Control Points (CP/CCP)

@— ¥r @ Frying oil quality
Other services
—— = =
|
Tumpa GIEEL Tutorials CP/CCP
quality
Measure and maintain the Ensure food safety by
quality of frying oil mastering Temperature Con.
=t
Calibration & .
. R _®
®——— Celbraton eportgenration
Calibrate and adjust Easily do extensive
instruments correctly documentation

Méglichkeit, bestimmte

Auswahl der Applikationen 2 Messprogramme als Favoriten
festzulegen

Messprogram fir 4 Tutorials mit zusatzlichen

Fittierdlqualitat Informationen

Menu zur Kalibrierung der 6 Moglichkeit, die aktuelle Seite als

verbundenen Messgerate Startseite festzulegen

Menu zur Berichtserstellung
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8 Steuerung Uber testo Smart App

8.2 Ubersicht Bedienelemente

12:30 w4l
(———= Frying oil quality &—)
®7 @ Information ~

0il quality v 4.5 %TPM
Temperature 106,9

TPM alarm limit 24,0 %TPMm
TPM warning limit 20,0 wTPm
The frying oil temperature should be between 40-200 °C when
measuring

Hold Done

o—
Auswahl der Applikationen 2 Anzeige derausgewabhlten Fritteuse

Aufklappfeld mit zusatzlichen

. 4 Anzeige der Alarmgrenzen
Informationen

Schaltflache(n)
6  (je nach gewahlter Applikation
passt sich das Men( an)

Anzeige der verbundenen
Messgerate

Konfiguration der Messung
(Fritteusen auswahlen und 8 Kanale ein-/ausblenden
konfigurieren)

8.3 App Optionen

8.3.1 Sprache einstellen

24

anklicken.



8 Steuerung Uber testo Smart App

8.3.

2 Einstellungen wahlen.
3| @ sprache wahlen.

> ‘ Eine Auswabhlliste wird angezeigt.

4| Gewlinschte Sprache auswahlen.

> ‘ Die Sprache ist geandert.

2 App Info anzeigen

In der App Info wird Ihnen die Versions-Nummer der installierten App

angezeigt.
1 ‘ = anklicken.
2 ‘ Hilfe & Information wahlen.
3 ‘ Gerateinformation wahlen.
> ‘ Die Versionsnummer der App und die ID werden angezeigt.
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8 Steuerung Uber testo Smart App

8.4 Messwerte exportieren

Ermittelte Messergebnisse kdnnen fiir eine oder mehrere Fritteusen und frei
definierbare Zeitrdume als Berichte in PDF-Format dargestellt und exportiert
werden.

1] Inder testo Smart App= anklicken. | 12 rean
€ Frying oil quality & CP/CCP reports

Choose measurement program and time span

Application areas wéhlen. et e e e e e
FryingQilQuality e
3 Food safety wahlen. S v
rench fries
From Ta
i B 12.07.24 e 12.07.24 M
4| Report generation wahlen.
e Last generated report ~
. . - Pommes
5| Berichtsdetails festlegen und - smartprobes From 10.07.24

- smartprobes. To 12.07.24

[Generate PDF report] klicken.

) Der gewiinschte Bericht wird erstellt

und kann mit anderen Apps geteilt
werden. L — |
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9 Produkt instandhalten

9 Produkt instandhalten

9.1

Batterien einlegen / wechseln

A WARNUNG

Schwerwiegende Verletzungsgefahr des Anwenders und/oder
Zerstorung des Gerites.
Es besteht Explosionsgefahr, wenn die Batterien durch einen falschen
Typ ersetzt werden.
- Nur nicht wiederaufladbare Alkaline-Batterien benutzen.

ACHTUNG

Falsch eingelegte Batterien konnen das Gerét beschadigen!

- Beim Einlegen der Batterien Polung beachten.

v
1

Das Gerat ist ausgeschaltet.

Schraube am Batteriefach
aufschrauben.

Batteriebehalter herausziehen.

Batterien (2 x 1,5 V AAA Alkaline)
einlegen bzw. tauschen.

Polung beachten!

Batteriebehalter in das Batteriefach
einsetzen.

Batteriefach mit Schraube sichern.

Gerat einschalten: |/ | driicken.
- Displaytest wird durchgefuhrt:
alle Segmente leuchten.

- Geratwechseltin den
Messmodus.

- leuchtetim Display, das
Gerat ist betriebsbereit.
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9 Produkt instandhalten

7 ‘ Gerat ggf. ausschalten.

Bei langerem Nichtgebrauch: Batterien entnehmen.

9.2 Sensor reinigen

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiRe Gerateteile (Sensor und
Sondenrohr)!

- Heille Gerateteile nicht mit den Handen anfassen.
- Gerat vor der Reinigung ausreichend abkiihlen lassen.
- Bei Verbrennungen entsprechende Stelle sofort mit kaltem
Wasser kiihlen und ggf. einen Arzt aufsuchen.
ACHTUNG
Beschadigung des Sensors maoglich!
- Keine kalten Olreste am Sensor entfernen.
- Keine scharfkantigen Gegenstande verwenden.
- Keine scharfen Reinigungs- und Losungsmittel verwenden.
UnsachgemaiaRe Behandlung
- Keine Gewalt anwenden!

1| Sensor behutsam mit einem weichen Papiertuch reinigen oder unter
flieRendem Wasser abspiilen.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- oder Losungsmittel!
Schwache Haushaltsreiniger Schwache Haushaltsreiniger,
haushaltsiibliche Spilmittel, Wasser oder Seifenlaugen kdnnen
verwendet werden.
2 | Sensor mit einem weichem Papiertuch vorsichtig abtrocknen.
Bei kalten Olresten am Sensor
1| Sensor ca. 5 s in heikes Ol tauchen.

2 | Sensor und Sondenrohr so lange abkiihlen lassen, bis keine
Verbrennungsgefahr mehr besteht.

3| Sensor reinigen, bevor die Olreste erkalten.
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9 Produkt instandhalten

9.3

9.4

Gehause reinigen

Gerat ist ausgeschaltet.

Gehéause des Gerats bei Verschmutzung mit einem feuchten Tuch

reinigen.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- oder Losungsmittel!
Schwache Haushaltsreiniger Schwache Haushaltsreiniger,
haushaltslbliche Spilmittel, Wasser oder Seifenlaugen kdnnen
verwendet werden.

Gehause abtrocknen.

Kunststoff-Koffer reinigen

Kunststoff-Koffer bei Verschmutzung mit einem feuchten Tuch
reinigen.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- oder Losungsmittel!
Schwache Haushaltsreiniger Schwache Haushaltsreiniger,
haushaltsiibliche Spilmittel, Wasser oder Seifenlaugen kénnen
verwendet werden.

Kunststoff-Koffer abtrocknen.
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9 Produkt instandhalten

9.5 Gerat kalibrieren / justieren

Sie kénnen die Genauigkeit Ihres Gerats Uberprifen, in dem Sie eine
Vergleichsmessung mitdem Testo-Referenzdl durchfiihren (kalibrieren). Wenn
der Messwert vom Referenzwert zu weit abweicht, kbnnen zukiinftige
Messwerte des Gerats an den Referenzwert angepasst werden (justieren).

Bei normaler bzw. regelmaRiger Nutzung kann der TPM Sensor im
Zeitverlauf driften und dadurch Messwertabweichungen verursachen.

Um die Messgenauigkeit sicherzustellen, empfehlen wir den
regelmaBigen Abgleich bzw. die Justage vor Ort mit dem testo
Referenzdl (Artikelnummer 0554 2650).

Hinweis:

Die Gesamtmessgenauigkeit des Gerats betragt + 2,5 % TPM; dieser
Wert ergibt sich aus der sich addierenden Messungenauigkeit des
Referenzols. Der Sensor istim Messbetrieb zudem hohen
Temperaturspriingen sowie Verunreinigungen ausgesetzt. Wir
empfehlen Ihnen daher, eine jahrliche Prifung durch den Testo
Kundenservice durchfiihren zu lassen.

Weitere Informationen erhalten Sie unter: www.testo.com

Unterbleiben Abgleich/Justage und/oder die empfohlene Prifung,
kénnen daraus resultierende Messwertabweichungen nicht als
Geratemangel gewertet werden; Gewahrleistungsanspriiche kbnnen
insoweit — soweit gesetzlich zulassig — ganz oder teilweise
ausgeschlossen sein.

Kalibrierung und Justage mit testo Referenzol vorbereiten

30

Sensor vor der Kalibrierung / Justage reinigen, siehe Kapitel ,Sensor
reinigen®.

Bei der Erwarmung des Referenzéls darf kein Wasser in das
Referenzoél und auf den Sensor gelangen.

Das Referenzdl muss zur Kalibrierung und Justage auf ca. 50 °C erhitz
werden.

Wasser in einem Gefal (z. B. einer Tasse) auf ca. 50 °C erhitzen.

Geschlossene Referenzoélflasche flr

ca. 10 min in das Wasserbad stellen Qe)
(Wasserh6he maximal bis Unterkante . I
Verschlusskappe). Anschlielend die |
geschlossene Referenzoélflasche kurz
schutteln, zur besseren
Warmeverteilung in der Flasche
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Kalibrierung / Justage durchfiihren

1

Gerat einschalten und mit der testo Smart App verbinden, siehe
Kapitel ,Bluetooth®-Verbindung herstellen®.

- In der testo Smart App = anklicken.

- Application areas wahlen.

- Food safety wahlen.

- Calibration & Adjustment wahlen.

- Verbundenes Messgerat auswahlen
und [Start calibration &
adjustment] klicken.

- [Adjustment oil quality sensor]
klicken.

12:30 3940

< Adjust oil quality sensor

Preparation

“J

v '}
o |

z,)
..

&

- Den TPM-Wert eingeben, der auf dem Etikett der Referenzdlflasche

angegeben ist.

Die Genauigkeit der Kalibrierung/Justage wird negativ beeinflusst,
wenn die Referenzdlflasche mit der Hand festgehalten wird.
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Sensor in Referenzdl tauchen und
klicken.

Eintauchtiefe beachten!

Per Hold Taste am Geréat eine Auto-
Hold Messung durchfihren.

Zur schnelleren Messwertaufnahme:

Sensorim Ol bewegen.

- Warten bis Messwert stabil ist.

Display blinkt nicht mehr,
wird im Display angezeigt.

Der Offset zwischen Soll- und Ist-
Wert wird von der App automatisch
berechnetund im Feld
angegeben.

12:30 w4l

€ Adjust oil quality sensor

Value of the Testa reference ol

20) @ | arem
Measured value @
Adjustment values

Offset valua

XXX %TPM

Justage mit Referenzdl verschlechtert die Genauigkeitim Vergleich

zum Werksabgleich um 0,5% TPM.

Es ist eine maximale Korrektur von +/-3%TPM méglich.

Weicht der angezeigte TPM-Wert mehr als 3%TPM vom Sollwert des
Referenzdls ab, wird eine technische Uberprifung des Gerats durch

den testo Service empfohlen.

Mit den Offset-Wert Ubernehmen.

Reset durchfiihren (Justagewert I6schen und auf Werkeinstellung
zuriicksetzen)

32

In der testo Smart App = anklicken.

wahlen.

wahlen.

wahlen.

klicken, um Justagewert zurtickzusetzen.
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10 Technische Daten testo 270 BT

Eigenschaft Wert
Messbereich Temperatur: 40,0...200,0°C/
104,0 ... 392,0 °F

TPM: 0..40 %
Genauigkeit Temperatur: +1,5 °C

TPM3: + 2 % (40,0 ... 190,0 °C /104 ... 374 °F)
Auflésung Temperatur: 0,1 °C/0.1 °F

TPM: 0,1 %
Stromversorgung Batterien: 2x 1.5 V Micro (Typ AAA)
Batterie (Micro AAA) Bezeichnung nach IEC: LR03

Chem.Zusammensetzung: Zn-MnO2 (Alkaline)
Batteriestandzeitbei 20 °C - Bluetooth deaktiviert: ca. 25 h im
Dauerbetrieb (entsprichtca. 500 Messungen)
- Bluetooth aktiviert: ca. 20 h im Dauerbetrieb
(entspricht ca. 400 Messungen)

TPM-Sensor Kapazitiver Sensor
Betriebstemperatur 0..50°C/32...122°F
Lager-/ Transporttemperatur -20 ... 60 °C /-4 ... 140 °F
Umgebungsfeuchte 0...90 %rF

Nur fir Nutzung im Innenbereich
Verschmutzungsgrad PD2
Max. Betriebshdhe <2000 m /6561 ft
Elektromagnetische Grundlegende elektromagnetische Umgebung
Umgebung
Display LCD, 2 zeilig, Displaybeleuchtung
Gewicht 255¢
Gehausematerial - Oberteil: ABS

- Unterteil: ABS-PC Glasfaser 10 %
- Fuhlerrohr:lebensmittelgeeigneter Edelstahl

Male ca.50 mm x 170 mm x 300 mm (Bx HxT)
Ansprechzeit TPM ca.30s

Schutzart IP65

Konformitatserklarung www.testo.com/eu-conformity

3typisch, bezogen auf interne Referenz, bei Umgebungstemperatur von 25 °C.
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11 Tipps und Hilfe
11.1 Fragen und Antworten

Anzeigen im Display

leuchtet und blinkender
Temperaturwert
erscheintim Display

leuchtet und blinkender
Temperaturwert
erscheintim Display

Batteriesymbol &>
leuchtet

Batteriesymbol Z_* blinkt
leuchtet

leuchtet

leuchtet

leuchtet

leuchtet

leuchtet

leuchtet

Maogliche Ursache

zulassiger Messbereich
unterschritten

zulassiger Messbereich
Uberschritten

Ladezustand der
Batterien gering
(ca. 7 h Restlaufzeit)

Batterien leer
(ca. 30 min Restlaufzeit)

Sensor nichtim Ol

TPM Sensor defekt

Temperatur-Sensor
defekt

TPM Sensor und

Temperatur-Sensor
defekt

sonstiger Defekt

nicht unterstitzte
Flhlerversion

Bei der Eingabe des
Justagewertes tritt eine
Abweichung des TPM-
Wertes von mehr als
10 % TPM auf.

Maogliche Lésung
Ol-Temperaturerhéhen.

Ol-Temperatur senken.

Batterien ggf. wechseln

Batterien wechseln

Gerat ist messbereit.
Sensor in Ol tauchen
Testo Kundenservice
oder lhren Handler
kontaktieren

Testo Kundenservice
oder lhren Handler
kontaktieren

Testo Kundenservice
oder lhren Handler
kontaktieren

Testo Kundenservice
oder lhren Handler
kontaktieren

Testo Kundenservice
oder lhren Handler
kontaktieren

Wir empfehlen die
technische Uberpriifung
des Gerats durch den
Testo Kundenservice.

Falls wir Ihre Frage nicht beantworten konnten: Wenden Sie sich bitte an lhren
Handler oder den Testo-Kundendienst. Kontaktdaten siehe Rickseite dieses
Dokuments oder Internetseite www.testo.com/service-contact.

34
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11.2 Zubehor und Ersatzteile

Beschreibung Artikel-Nr.
testo 270 BT im Kunststoff-Koffer, Testo Referenzol 0563 2770
Kunststoff-Koffer fiir testo 270 BT (Ersatzteil) 0516 7302

ISO-Kalibrierzertifikat fur testo 270 BT, Kalibrierungspunkte 0520 0028
3% und 24% TPM

Testo-Referenzol (1 Stiick) 0554 2650
Ersatzbatterie (1 Stiick) 05150009

Eine vollstandige Liste aller Zubehoér- und Ersatzteile finden Sie in den
Produktkatalogen und -broschiren oder im Internet unter: www.testo.com
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