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pH érték mérése

Az élelmiszerek pH-értéke kozvetlen hatassal van a mikroorganizmu-
sok szaporodasara. A gylimolcsok, saldtadntetek, lekvarok vagy hasonld
savassagu kdzegek természetes akadalyt jelentenek a csirdak ndvekedésének.
Minél alacsonyabb a pH-érték, annal nehezebb a baktériumoknak szapo-
rodni.

Semleges Lugos
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pH skala példakkal

A pH értéke a hus és a kolbasz feldolgozasakor a legfontosabb. Donté hatassal
van a fé termékjellemzdkre, példaul a hius vizmegkdtd képességére, izére, szinére,
szerkezetére és eltarthatésagara.

pH mérés érlelt nyers pH mérés hiusokban Saijt érlelés
kolbaszban
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. Vélassza ki a hasznalati teriiletnek megfelelé elektrédat és miszert.

. Ellenérizze az elektrédat (a folyadékszintet, az Gveg épségét, a mérés elbtt

vegye le a tdmité dugot)

. Vizzel oblitse le az elektrodat, majd tordlje szarazra. Ne dorzsolje!

. Mértsa az elektrodat a mérni kivant anyagba, keverje rovid ideig, majd

hagyja allni. A “nem elkevert” pH érték altalaban pontosabb.

. Vérjon addig, amig el nem ért egy stabil mérési értéket a “Hold” funkcid

segitségével.

. Oblitse le vizzel az elektrédat, majd tarolja el a gyarté eléirdsainak

megfeleléen.

. A méréeszkdz hémérsékletét a pH értékkel mindig egyltt kell dokumentalni.

Ez vonatkozik minden pH mérésre és pH mérémlszerre is.

pH mérés sorben pH mérés joghurtban




