La Lorraine, a.s.

Meéreni teploty

Be sure.

pri vyrobé pekarenskych produkti

La Lorraine v eské republice

La Lorraine je prednim vyrobcem a distributorem
zamrazeného peciva pro maloobchod a gastronomii

s vedoucim postavenim na Ceském trhu od roku 1998.

Spoleénost, plivodné soucast tuzemskych Delta Pekaren
a belgického holdingu Vanelor, se v roce 2008 stala ¢lenem
mezinarodni pekafské skupiny La Lorraine Bakery Group,

Globalni vyrobce peciva

Aktualné dosahuje ro¢ni produkce peciva pres 23 000
tun, zaméstnava vice jak 300 zaméstnancu a prostied-
nictvim svého obchodniho tymu, distributor( a dcefinych
spole¢nosti plisobi ve vice nez osmi zemich Evropy.




Testo Reference La Lorraine, a.s.

O

Teplotni sonda Saveris T1 umisténd v karuselovém chladicim zatizeni.

Pozadavek

Moderni potravinafské provozy vyzaduji garanci té nejvyssi
kvality nejen pouzitych surovin a finalnich produktd,

ale i pfi samotné vyrobé, skladovani a distribuci.

Pro La Lorraine, a.s. byla a je kvalita vzdy na prvnim miste,
nehledé na tuto firemni zdsadu pro jasnou garanci tohoto
pristupu spole¢nost ziskala prestizni certifikaci IFS. Jistota
kvality vyrobku, vyrobnich postupd i logistiky je proto nedilnou
soucasti charakteru La Lorraine, a.s.
Vybrané produkty byly ocenény
narodni znackou kvality Klasa.

Klient po prvotnich jednénich

a provedenych testovacich
zkouskach pozadoval instalaci
systému Saveris pro sledovani
teplot a vlhkosti pfi vyrobé peciva.

Vyjadfreni La Lorraine, a.s.:

"Pro dodrzeni a méfeni hrani¢nich hodnot teploty
pekarenskych produktl je nezbytné vybavit se
vhodnou technikou. S méricimi pfistroji od firmy
Testo ziskavame jistotu, ze nami produkované pecivo
je v poradku a ze odpovida predepsanym normam

a smérnicim.”

Ing. Jaroslava Novakova
Quality Manager
La Lorraine, a.s.

Be sure.

Vyvod sondy Saveris T1 ve pribézném skladu zmrazeného peciva.

Reseni

S ohledem na moznosti vyroby byl projekt instalace
rozdélen do dvou fazi. V prvni fazi bylo nainstalovano

77 komponent v celkové vysi 41.400.- EUR.

Ve druhé fazi byl systém rozSifen o dalSich 56 komponent
v hodnoté 33.900.- EUR.

Cely systém je datové propojen s matefskou firmou v Belgii
a kontrola dodrzovani technologickych procest tak probiha,
jak ze strany vyrobniho zavodu, tak i ze stfediska zajisténi
jakosti v Belgii.

Produkt I. Etapa Il. Etapa
testo Saveris T1D 9 kust 8 kust
testo Saveris T3D 32 kusl 21 kusl
Testo Saveris H3D 5 kusd 6 kusd
testo Saveris H4D 13 kusl 7 kust
testo Saveris U1 8 kusl
testo Saveris Converter 18 kusl 5 kusl

Vice informaci

Dal$i informace na téma méf¥icich pfistroji pro kontrolu
zboZi pfi potravinaiské vyrobé, ve skladech a v prodejnach,
jakoz i vSechny odpovédi na Vase dotazy tykajici se aplikaci
v potravinarském primyslu ziskate u nasich odbornik(

na tel. ¢isle: +420 222 266 700, na e-mailu: info@testo.cz,
nebo na nasich internetovych strankach www.testo.cz

Testo, s.



