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Be sure.

GASTROART CZ, spol. s r.o.

Na trhu profesionalnich velkokuchyriskych technologii
podnika firma GASTROART CZ, spol. s r.0. od roku 1996,
kdy firmu zalozil jednatel spolecnosti Tomas Vachulka.
Tato ryze ¢eska spolecnost je v souc¢asné dobé stabilné
rostouci a zavedenou firmou.

Svym zékaznik(m nabizi od pfipravy projektové dokumentace,
pres samotnou dodavku a instalaci konkrétnich technologii,
az po nasledny zaruéni a pozarucéni servis véetné Skoleni
obsluhy dodanych zafizeni.

Spoleénost zaméstnava 26 plné vyskolenych odbornikd
Z oblasti gastronomie véetné 2 kucharu.

Specialista v oblasti gastronomického vybaveni

Diky vlastnimu oddéleni zahrani¢niho obchodu komunikuje
tato spole¢nost s vyrobci profesionalniho gastronomického
zafizeni v Italii, Némecku, Slovensku, Polsku, a Francii.

Se svymi zahrani¢nimi dodavateli udrzuje tésné vazby a jsou
s nimi v neustalém kontaktu, tak aby byla zajisténa

co nejlepsi kvalita vyrobkl a terminy pro jejich klienty.

Firma GASTROART CZ, spol. s r.o. se specializuje

na dodavky profesionalniho gastronomického vybaveni
pro restaurace, Skolni kuchyné, kavarny, cukrarny, bary,
pekarny, feznictvi, nemocni¢ni kuchyné a dalsi typy
velkokuchyni.

Kdyz chcete vic...
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Kontrola teploty zboZzi v prodejnich stojanech.

Pozadavek

Pro zvysujici se poptavku po potravinovém zbozi v obchodech
na Cerpacich stanicich vyvstava problém zajisténi kvality
prodavaného zbozi z hlediska teplot pfi pfijmu a nasledném
skladovani v chladicich a mrazicich boxech.

Z tohoto dlvodu klient poZzadoval dodani pfistrojl
pro kontaktni i bezkontaktni méreni teplot s jednoduchou
obsluhou a dlouhou Zivotnosti.

Vyjadieni GASTROART CZ, spol. s r.o.:

»Pristroj testo 104 IR nas oslovil pro svou robustni
konstrukci a bezproblémovy provoz. Jednani se
spole¢nosti Testo byla vzdy vstficna a konstruktivni,
diky ¢emuz se nam podarilo dodat teploméry

pro éerpaci stanice v celé CR.“

Oddéleni kvality
GASTROART CZ, spol. s r.o.

Be sure.

Kontrola teploty zboZi pfi pfijmu.

Reseni

Klient po prvotnich jednanich a provedenych testovacich
zkouskach nékolika rdznych typl teplomérl, pozadoval
dodani teploméru testo 104 IR.

Do kazdé prodejny Cerpaci stanice je dodan teplomér
testo 104 IR. Celkové se jedna o nékolik dodavek.

V prvni fazi bylo objednano a dodano 100 ks teplomérd v
celkové hodnoté cca. 180.000.- K&

Druha objednavka pak byla na 255 ks teplomérd v celkové
hodnoté cca. 500.000.- K¢&.

Vice informaci

Dal$i informace na téma méficich pfistroji pro kontrolu
zboZi pfi prepravé, ve skladech a v prodejnach, jakoz

i vSechny odpovédi na Vase dotazy tykajici se aplikaci

v potravinarstvi ziskate u nasich odbornikd na telefonnim &isle:
+420 222 266 700, na e-mailu: info@testo.cz,
nebo na nasich internetovych strankach www.testo.cz

Testo, s.r.o.
Jinonicl



